
Degustationsmenü 

Wildwoche 
 Sonntag, 15. & Mittwoch, 18. September 2024 

 
 

Carpaccio von der Gams 

Schwarzbeersenf | Steinpilzmayo  

xxx 

Reh Essenz  

Eierschwammerl Ravioli | Wildpuder 

xxx   

Steinpilz | Risotto 

Bergkäse 

xxx   

Marillensorbet 

Bitterorange 

 xxx  

Hirschfilet „Wellington“ 

rosa gebraten | Honigwabe | Wildjus | Püree 

xxx  

Weiße Portweinbirne 

Brombeeren | Gin Creme         

                   
 

Degustationsmenü: € 74,- 

 

 



Weinbegleitung 
 

Zum heutigen Menü empfiehlt Gastwinzer Anton Waldschütz seine Weine 

vom Weinhof Waldschütz, Sachsendorf am Wagram: 

 

 

…als Aperitif: Waldschütz Sparkling 

xxx 

…zum Carpaccio: Riesling 2023 Kamptal DAC 

xxx 

…zur Suppe: Grüner Veltliner 2023 Fels am Wagram 

xxx 

…zum Risotto: Weißburgunder 2023 Fels am Wagram 

aus der 6 Liter Flasche 

xxx 

…zum Hirsch: W1 Reserve 2022 (ME/CS) 

aus der Magnum 

xxx 

…zum Dessert: Eiswein Grüner Veltliner 2022 

aus der Magnum 

 

 

Weinbegleitung: € 35,- 
  

  

 
 

  

 


